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Radish Rice

Ingredients 1 cup Soaked rice, 100g Radish, Green onion, Sesame seeds
Seasoning: 1 tbsp Soy sauce, 1 tsp Sugar, 1/2 tbsp Red pepper powder, 1 tsp Mirin, 1
tsp Chopped green onion, Sesame seeds, Sesame oil

Instructions

e Prep Rice & Radish: Soak rice in advance and julienne radish into 0.5cm
strips.

e Cook Rice: Combine soaked rice (1 cup), water (1 cup), and radish in a pot
and cook until fluffy.

o Finish: Serve with the prepared seasoning sauce.
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Reis mit Rettich

Zutaten 1 Tasse eingeweichter Reis, 100g Rettich, Frihlingszwiebel, Sesam Sauce: 1
EL Sojasauce, 1 TL Zucker, 1/2 EL Chilipulver, 1 TL Mirin, 1 TL gehackte
Frihlingszwiebel, Sesam, Sesamdl

Zubereitung

« Reis & Rettich vorbereiten: Den Reis vorab einweichen und den Rettich in
0,5cm dicke Streifen schneiden.

e Reis kochen: Den eingeweichten Reis (1 Tasse) mit Wasser (1 Tasse) und
Rettich in einen Topf geben und gar dampfen.

¢ Finish: Die Sauce anriihren und dazu servieren.

Riz au radis

Ingrédients 1 tasse Riz trempé, 100g Radis, Oignon vert, Graines de sésame Sauce:
1 c.a.s Sauce soja, 1 c.a.c Sucre, 1/2 c.a.s Poudre de piment, 1 c.a.c Mirin, 1 c.a.c
Oignon vert haché, Graines de sésame, Huile de sésame

Préparation

o Préparer le riz et le radis: Faites tremper le riz a I'avance et coupez le radis en
laniéres de 0,5cm.

e Cuisson du riz: Mettez le riz trempé (1 tasse), I'eau (1 tasse) et le radis dans
une marmite et faites cuire.

« Finition: Préparez la sauce et servez.

Arroz con rabano

Ingredientes 1 taza Arroz remojado, 100g Rabano, Cebolleta, Sésamo Salsa: 1 cda
Salsa de soja, 1 cdita Azlcar, 1/2 cda Chile en polvo, 1 cdita Mirin, 1 cdita Cebolleta
picada, Sésamo, Aceite de sésamo

Preparacion

e Preparar arroz y rabano: Remoje el arroz con antelacion y corte el rabano en



tiras de 0,5cm.

e Cocinar el arroz: Ponga el arroz remojado (1 taza), el agua (1 taza) y el
rabano en una olla y cocine hasta que esté esponjoso.

o Finalizar: Prepare la salsa y sirva con el arroz.

Puc c peabkom

MHrpeamneHTbl 1 cTakaH 3aMoueHHbIn puc, 100r Peabka, 3eneHbiin nyk, KyHxyT
Coyc: 1 ct.n. CoeBbint coyc, 1 y.n. Caxap, 1/2 ct.n. Nopowok ynnu, 1 4y.a. MupuH, 1
Y.n. 3eneHbin nyk, KyHxyT, KyH)XXyTHOe Macno

MpurotosnexHue

o [loaroToBka puca 1 peabku: 3aMounNTe pUC 3apaHee, HapeXbTe peabKy
COJTOMKOW WnpuHon 0,5cmM.

e Bapka puca: MomectuTe 3aMoueHHbIn puc (1 ctakaH), Boay (1 cTakaH) u
peabKy B KacTPHO/O U CBapuUTE A0 FOTOBHOCTW.

e 3aBeplueHue: MNpUroToBbTE COYC U NoaaBanTe BMECTE C PUCOM.
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