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Assorted Fruit Platter

Ingredients

1/2 Melon, 1 Kiwi, 1 Orange, 1/2 Apple, 1 Banana, 100g Grapes, Cherries, Parsley
Instructions

e Melon: Cut into quarters, shape like a boat, and slice the bottom for easy
eating.

o Kiwi & Orange: Peel kiwi and slice into 1cm rounds; peel orange and separate
segments.

e Apple: Cut into eighths, remove seeds, score the skin, and peel only one side.

e Banana: Trim ends, cut into 5cm pieces, score lengthwise leaving 1cm, and
slice diagonally.

o Finish: Arrange fruits attractively and garnish with cherries and parsley.
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Obstplatte

Zutaten

1/2 Melone, 1 Kiwi, 1 Orange, 1/2 Apfel, 1 Banane, 100g Weintrauben, Kirschen,
Petersilie

Zubereitung

Melone: Vierteln, wie ein Boot formen und den Boden zum Verzehr
einschneiden.

Kiwi & Orange: Kiwi schalen und in 1cm Scheiben schneiden; Orange schalen
und in Segmente teilen.

Apfel: Achteln, entkernen, die Schale einritzen und eine Seite schalen.

Banane: Enden abschneiden, in 5cm Stilicke schneiden, unten 1cm intakt
lassen, in der Mitte einschneiden und schrag schneiden.



Finish: Obst attraktiv anrichten und mit Kirschen und Petersilie garnieren.

Assortiment de fruits

Ingrédients

1/2 Melon, 1 Kiwi, 1 Orange, 1/2 Pomme, 1 Banane, 100g Raisins, Cerises, Persil

Préparation

Melon: Coupez en quartiers, formez des bateaux, et coupez le fond pour
faciliter la dégustation.

Kiwi & Orange: Epluchez le kiwi et coupez en rondelles de 1cm ; épluchez
I'orange et séparez les quartiers.

Pomme: Coupez en huitiemes, retirez les pépins, incisez la peau et pelez d'un
seul coté.

Banane: Coupez les extrémités, coupez en trongons de 5cm, incisez au centre
en laissant 1cm a la base et coupez en biais.

Finition: Disposez joliment les fruits et décorez avec des cerises et du persil.

Plato de frutas surtidas

Ingredientes

1/2 Meldn, 1 Kiwi, 1 Naranja, 1/2 Manzana, 1 Platano, 100g Uvas, Cerezas, Perejil

Preparacion

Meldn: Corte en cuartos, dé forma de barco y corte la base para facilitar el
consumo.

Kiwi y Naranja: Pele el kiwi y corte en rodajas de 1cm; pele la naranja y
separe en gajos.

Manzana: Corte en octavos, quite las semillas, haga una incisién en la piel y
pele solo un lado.

Platano: Corte los extremos, corte en trozos de 5cm, haga una incisién en el
centro dejando 1cm en la base y corte en diagonal.

Finalizar: Disponga las frutas atractivamente y decore con cerezas y perejil.



AccopTtu us ¢ppykroB

UHrpegneHTbl

1/2 ObiHn, 1 Knen, 1 AnenbcuH, 1/2 6noka, 1 baHaH, 100r BuHorpaaa, BuwiHs,
MeTpywka

MpurortosnexHue

o [lbiHSi: Pa3pexbTe Ha YeTBEPTMHKM, NpuaanTe dhopMy N0A0YKM, NOAPEXLTE
AHO Ansi yaobeTaa.

e Kueu n anenbcuH: OUMCTUTE KMBU, HApEXbTe KPY>XXOUYKaMu Nno 1cMm; ouncrute
anenbCuH 1 pa3gennute Ha AOMbKMU.

e 56n0ko: PaspexbTe Ha BOCbMYLLKW, yAQNIMTE CEMEHA, HaAPeXbTe KOXYpPY M
CHUMUTE €€ C OAHOMN CTOPOHDbI.

e bBaHaH: OTpexbTe KOHLbI, HapexXbTe KycoukaMu rno 5cM, caenaiTe Haapes B
LeHTpe, OCTaBuB 1CM B OCHOBaHWW, U HapeXbTe Mo AnaroHanu.

e 3aBeplueHne: KpacnBo BbINOXWUTE (PPYKTbl U YKPACbTE BULLHEN U NETPYLLKOMN.
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