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Casino

Ingredients (1 serving) 40 ml Old Tom Gin, 10 ml Maraschino Luxardo, 10 ml
Fresh Lemon Juice, 2 Dashes Orange Bitters, Ice cubes

Method
1. Pour all ingredients into cocktail shaker, shake well with ice.
2. Strain into chilled rocks glass with ice.

Garnish Garnish with a lemon zest and a maraschino cherry.
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Casino

Zutaten (fiir 1 Portion) 40 ml Old Tom Gin, 10 ml Maraschino Luxardo, 10 ml
frischer Zitronensaft, 2 Spritzer Orange Bitters, Eiswirfel

Zubereitung
1. Alle Zutaten in einen Cocktail-Shaker geben und mit Eis gut schiitteln.
2. In ein gekiihltes Tumbler- (Rocks-) Glas mit Eis abseihen.

Garnitur Mit einer Zitronenschale und einer Maraschino-Kirsche garnieren.

Casino

Ingrédients (pour 1 personne) 40 ml de gin Old Tom, 10 ml de Maraschino
Luxardo, 10 ml de jus de citron frais, 2 traits d'Orange Bitters, glagons

Préparation
1. Verser tous les ingrédients dans un shaker et bien agiter avec des glagons.
2. Filtrer dans un verre Old-Fashioned réfrigéré avec des glacons.

Garniture Garnir avec un zeste de citron et une cerise Marasquin.
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Ingredientes (para 1 porcion) 40 ml de ginebra Old Tom, 10 ml de Maraschino
Luxardo, 10 ml de zumo de limdn fresco, 2 golpes de amargo de naranja, cubitos de
hielo

Preparacion
1. Verter todos los ingredientes en una coctelera, agitar bien con hielo.
2. Colar en un vaso Old-Fashioned frio con hielo.

Guarnicion Decorar con piel de limén y una guinda marrasquino.




KasuHo

UurpeamenTbl (Ha 1 nopuuro) 40 mn pkunHa Old Tom, 10 Ma MapackuHO
Jlykcappo, 10 Mn cBeXEBbNKATOro JIMMOHHOMO COKa, 2 Karnjan anenbCMHOBOro
6uTTepa, Kybuku nbaa

MpurotosnexHue

1. HaneliTe BCce MHrpeaveHTbI B LUENKEP ANSt KOKTEWEN, XOpOoLUo B36onTanTe co
NbAOM.

2. TpoueauTe B OXNAXAEHHbIN 60Kan PoKC CO SIbAOM.

YKpalweHue YKpacbTe Lieapor IMMOHa U BULLHEN MapacKUHO.
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