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Cardinale

Ingredients (1 serving) 40 ml Gin, 20 ml Dry Vermouth, 10 ml Bitter Campari, Ice
cubes

Method
1. Pour all ingredients into mixing glass with ice cubes. Stir well.
2. Strain into chilled cocktail glass.

Garnish Garnish with a lemon zest.
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Cardinale
Zutaten (fiir 1 Portion) 40 ml Gin, 20 ml trockener Wermut, 10 ml Bitter Campari,
Eiswdirfel



Zubereitung
1. Alle Zutaten in ein Mixglas mit Eiswirfeln geben. Gut umrihren.
2. In ein gekiihltes Cocktailglas abseihen.

Garnitur Mit einer Zitronenschale garnieren.

Cardinale

Ingrédients (pour 1 personne) 40 ml de gin, 20 ml de vermouth sec, 10 ml de
Bitter Campari, glagons

Préparation

1. Verser tous les ingrédients dans un verre a mélange avec des glacons. Bien
remuer.

2. Filtrer dans un verre a cocktail réfrigéré.

Garniture Garnir avec un zeste de citron.

Cardinale

Ingredientes (para 1 porcion) 40 ml de ginebra, 20 ml de vermut seco, 10 ml de
Campari amargo, cubitos de hielo

Preparacion

1. Verter todos los ingredientes en un vaso mezclador con cubitos de hielo.
Remover bien.

2. Colar en una copa de coctel fria.

Guarnicion Decorar con piel de limdn.

KapavHane



UurpeamenTbl (Ha 1 nopuuro) 40 mn pxuHa, 20 Mn cyxoro BepmyTa, 10 Mn
6utTepa Kamnapwu, Kybuku noaa

MpurotosnexHue

1. HaneiiTe BCe MHIPEAVEHTbI B CMECUTESBHBIN CTakaH C Kybukamu nbaa.
XopoLlo nepemellaiTe.

2. TpoueanTe B OXNaXAEHHbIA KOKTENNbHBIN 6oKan.

YKpaweHume YKpacbTe Lieapon NMMoHa.
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