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Canchanchara

Ingredients (1 serving) 60 ml Cuban Aguardiente, 15 ml Fresh Lime Juice, 15 ml
Raw Honey, 50 ml Water, Cracked ice

Method

1. Mix honey with water and lime juice and spread the mixture on the bottom
and sides of the glass.

2. Add cracked ice, and then the rum.
3. End by energetically stirring from bottom to top.

Garnish Garnish with a lime wedge.
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Canchanchara

Zutaten (fiir 1 Portion) 60 ml kubanischer Aguardiente, 15 ml frischer
Limonensaft, 15 ml roher Honig, 50 ml Wasser, Crushed Ice

Zubereitung

1. Honig mit Wasser und Limonensaft mischen und die Mischung auf dem Boden
und den Seiten des Glases verteilen.

2. Crushed Ice und dann den Rum hinzufiigen.
3. Zum Schluss kraftig von unten nach oben umrihren.

Garnitur Mit einer Limonenspalte garnieren.

Canchanchara

Ingrédients (pour 1 personne) 60 ml d'Aguardiente cubain, 15 ml de jus de citron
vert frais, 15 ml de miel brut, 50 ml d'eau, Glace concassée

Préparation

1. Mélanger le miel avec I'eau et le jus de citron vert, puis répartir le mélange
sur le fond et les parois du verre.

2. Ajouter de la glace concassée, puis le rhum.
3. Terminer en remuant énergiquement de bas en haut.

Garniture Garnir avec un quartier de citron vert.

Canchanchara

Ingredientes (para 1 porcion) 60 ml de Aguardiente cubano, 15 ml de zumo de



lima fresco, 15 ml de miel pura, 50 ml de agua, Hielo picado
Preparacion

1. Mezclar la miel con el agua y el zumo de lima, y extender la mezcla por el
fondo y los lados de la copa.

2. Afadir hielo picado y luego el ron.
3. Terminar removiendo enérgicamente de abajo hacia arriba.

Guarnicion Decorar con un gajo de lima.

KaHuyaHuyapa

UHrpeamenTbl (Ha 1 nopuuro) 60 Mn KybuHckoro AryapamenTte, 15 mn
CBEXEBbNKATOrO COKa flavma, 15 Mn HaTypanbHoro meaa, 50 Mn Boabl, KONMOTLHIN Nea

MpurotosnexHue

1. CmeluaiiTe Mea C BOAOW U COKOM JlaiMa M pacnpeaenmTe CMecb No AHY U
CTeHKkaM bokana.

2. [o6aBbTe KOMOTbIV Nled, a 3aTEM pOM.
3. B 3aBeplueHne 3HEPrMYHO NepeMeLLaiTe CHU3Y BBEPX.

YKpalweHue YKpacbTe A0/IbKON Nnarma.
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