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Brandy Crusta

Ingredients (1 serving) 52.5 ml Brandy, 7.5 ml Maraschino Luxardo, 1 Bar Spoon
Curacao, 15 ml Fresh Lemon Juice, 1 Bar Spoon Simple Syrup, 2 Dashes Aromatic
Bitters, Ice cubes

Method

1. Mix together all ingredients with ice cubes in a mixing glass and strain into a
prepared slim cocktail glass.

Garnish Rub a slice of orange (or lemon) around the rim of the glass and dip it in
pulverized white sugar, so that the sugar will adhere to the edge of the glass.
Carefully curling place the orange/lemon peel around the inside of the glass.

Bt S ETE

E (LAD) BEH 52.5ml, BREFFAEEME 7.5ml, ERZRE 1@, MEEEt
15ml, BERER 1R, FEER 28, KiREE

33



1. BEAEMREKRBRAFEERPESHES , AREAEmFVEREREMN P

RET A— A (UG ) BEMDOEE , AL LBER  EREMEFEREGLE. 8
MNAE /Rt B /N D e TR AT A Rl

A= & HiiE
BE (LAfD) B=# 52.5ml, SHRETEEENE 7.5ml, FHZRE 19, FETET
15ml, B8HER 19, FEER 28, KREE
%
1. AR S KRBABER DRSS, REBAESFHAKGREER P

®xif A—RET (3TR) BEMKDRS  RAd LABE  ERMEERE L. &
BA /TR /NSRBI,

T507F—-o2N022%

e AAD) 7507 525ml, <2 2F%F/ - W oH UMK 75ml, ¥2Jv— 1
— 27—, 7byyalbE Va—215m, > uioy T A1N—-2T—2,
TO2Fvo-ERZ2—X 28y va, KEBE

W]

1. 3XY V0020 TRNTOMBIEXREANTEEEHLE. EfgLiz 2 4
BHOTNITIRCET,



F—=v9ia 75220 CAL Y ($LELVEY )DRIA2EITNOF.
BCELTI 2 2DxCHWEEFESES, ALY Y/LEVOREEELCH LI
BTIT220NBICHEDE 5,

Brandy Crusta

Zutaten (fiir 1 Portion) 52,5 ml Brandy, 7,5 ml Maraschino Luxardo, 1 Barloeffel
Curacao, 15 ml frischer Zitronensaft, 1 Barloeffel einfacher Sirup, 2 Spritzer Aromatic
Bitters, Eiswiirfel

Zubereitung

1. Alle Zutaten mit Eiswirfeln in einem Mixglas vermischen und in ein
vorbereitetes schlankes Cocktailglas abseihen.

Garnitur Eine Orangenscheibe (oder Zitronenscheibe) am Glasrand reiben und in
feinen weiBen Zucker tauchen, damit der Zucker am Glasrand haften bleibt. Die
Orangen-/Zitronenschale vorsichtig einrollen und an der Innenseite des Glases
platzieren.

Brandy Crusta

Ingrédients (pour 1 personne) 52,5 ml de brandy, 7,5 ml de Maraschino Luxardo,
1 cuillére a bar de Curacao, 15 ml de jus de citron frais, 1 cuillére a bar de sirop
simple, 2 traits de bitters aromatiques, glacons

Préparation

1. Mélanger tous les ingrédients avec des glacons dans un verre a mélange et
filtrer dans un verre a cocktail étroit préparé.

Garniture Frotter une tranche d'orange (ou de citron) autour du bord du verre et le
tremper dans du sucre blanc pulvérisé pour qu'il adhére au bord. Placer
soigneusement le zeste d'orange ou de citron en I'enroulant a l'intérieur du verre.




Brandy Crusta

Ingredientes (para 1 porcion) 52,5 ml de brandy, 7,5 ml de Maraschino Luxardo,
1 cucharara de bar de Curacao, 15 ml de zumo de limén fresco, 1 cucharara de bar
de jarabe simple, 2 golpes de amargo aromatico, cubitos de hielo

Preparacion

1. Mezclar todos los ingredientes con cubitos de hielo en un vaso mezclador y
colar en una copa de cdctel esbelta preparada.

Guarnicion Frotar una rodaja de naranja (o limén) alrededor del borde de la copa y
rebozarla en azlcar blanco pulverizado para que se adhiera al borde. Colocar
cuidadosamente la piel de naranja/limon enroscada en el interior de la copa.

bpenau Kpycra

UurpeamenTbl (Ha 1 nopumro) 52,5 mn 6peHan, 7,5 mn mapackunHo Jlykcapao, 1
6apHast noxka Kiopacao, 15 Mn ceexeBbKaToro IMMOHHOIO coka, 1 6apHas noxka
NPOCTOro cMpona, 2 Kanam apoMatmyeckoro butrepa, Kybvkn nbaa

MpurotoBnexHue

1. CMewwanTe BCE MHIPEAMEHTbI CO JIb[IOM B CMECUTENIbHOM CTakaHe U npoueauTe
B MOArOTOBJIEHHbIN Y3KUA KOKTEUNbHBIN 60Kan.

YkpauweHue NpoTpuTe NOMTMKOM anenbcuHa (MM TMMoHA) Kpai 6okana u
obMakHUTe ero B caxapHyto nyapy, 4tobbl caxap npuaun K 0604Ky. AKKypaTHO
CBEPHUTE M NOMECTUTE Lieapy anenbCMHa/IMMOHA N0 BHYTPEHHEW CTOPOHe 6okana.
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