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Bramble

Ingredients (1 serving) 50 ml Gin, 25 ml Fresh Lemon Juice, 12.5 ml Sugar Syrup,
15 ml Créme de Mire, Ice cubes / Crushed ice

Method

1. Pour all ingredients into cocktail shaker except the Creme de Mlre, shake well
with ice.

2. Strain into chilled old fashioned glass filled with crushed ice.

3. Pour the blackberry liqueur (Créme de M{re) over the top of the drink, in a
circular motion.

Garnish Optionally garnish with a lemon slice and blackberries.
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Bramble

Zutaten (fiir 1 Portion) 50 ml Gin, 25 ml frischer Zitronensaft, 12,5 ml Zuckersirup,
15 ml Créme de Mdre (Brombeerlikor), Crushed Ice

Zubereitung

1. Alle Zutaten auBer der Créme de Mdre in einen Cocktail-Shaker geben und mit
Eis gut schiitteln.

2. In ein gekiihltes Old-Fashioned-Glas abseihen, das mit Crushed Ice gefillt ist.

3. Den Brombeerlikér (Creme de Mare) kreisformig Uber die Oberseite des Drinks
gieBen.

Garnitur Optional mit einer Zitronenscheibe und Brombeeren garnieren.



Bramble

Ingrédients (pour 1 personne) 50 ml de gin, 25 ml de jus de citron frais, 12,5 ml
de sirop de sucre, 15 ml de Creme de Mlre, glagons / glace concassée

Préparation

1. Verser tous les ingrédients dans un shaker, a I'exception de la Creme de Mlire,
et bien agiter avec des glagons.

2. Filtrer dans un verre Old-Fashioned réfrigéré rempli de glace concassée.

3. Verser la liqueur de mare (Créeme de Mlre) sur le dessus de la boisson en
faisant un mouvement circulaire.

Garniture Garnir éventuellement d'une tranche de citron et de mdres.

Bramble

Ingredientes (para 1 porcion) 50 ml de ginebra, 25 ml de zumo de limdn fresco,
12,5 ml de jarabe de azlcar, 15 ml de Creme de Mlire, hielo picado

Preparacion

1. Verter todos los ingredientes en una coctelera excepto la Créeme de Mire,
agitar bien con hielo.

2. Colar en un vaso Old-Fashioned frio lleno de hielo picado.

3. Verter el licor de moras (Creme de Mdre) por encima de la bebida en un
movimiento circular.

Guarnicion Decorar opcionalmente con una rodaja de limén y moras.




Bpambn

UurpeavenTbl (Ha 1 nopuuro) 50 Mn JkuHa, 25 M cBeXeBbKaToro IMMOHHOIO
coka, 12,5 mn caxapHoro cupona, 15 Mn KpeM-ae-Miop (eXXEBUYHBINA NNKEP), KONOTbIN
nen

MpurotosnexHue

1. HanelTe BCce MHIPeaMEHTHI B LUENKEP ANSt KOKTEWNEN, KPOME KpeM-Ae-Miop,
XOpOLLO B360NTalTe CO NbAOM.

2. MMpoueanTe B OXIAXXAEHHBIN CTakaH «onj deLleH>, HanoIHEHHbIN KOMOTbIM
NbJIOM.

3. KpyroBblM ABMXXEHMEM MONENTE HANMUTOK CBEPXY EXEBUYHLIM IMKEPOM (KpeM-
Ae-Miop).

YkpaweHume [0 XenaHuo yKpacbTe TIOMTUKOM JIMMOHA U €XKEBUKOMN.
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