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Boulevardier

Ingredients (1 serving) 45 ml Bourbon or Rye Whiskey, 30 ml Bitter Campari, 30
ml Sweet Red Vermouth, Ice cubes

Method
1. Pour all ingredients into mixing glass with ice cubes.
2. Stir well. Strain into chilled cocktail glass.

Garnish Garnish with an orange zest, optionally a lemon zest.
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Boulevardier

Zutaten (fiir 1 Portion) 45 ml Bourbon oder Rye Whiskey, 30 ml Bitter Campari, 30
ml stiBer roter Wermut, Eiswirfel



Zubereitung
1. Alle Zutaten in ein Mixglas mit Eiswrfeln geben.
2. Gut umrihren. In ein gekihltes Cocktailglas abseihen.

Garnitur Mit einer Orangenschale garnieren, optional mit einer Zitronenschale.

Boulevardier

Ingrédients (pour 1 personne) 45 ml de bourbon ou de whiskey de seigle, 30 ml
de Bitter Campari, 30 ml de vermouth rouge doux, glagons

Préparation
1. Verser tous les ingrédients dans un verre a mélange avec des glacons.
2. Bien remuer. Filtrer dans un verre a cocktail réfrigéré.

Garniture Garnir avec un zeste d'orange, et éventuellement un zeste de citron.

Boulevardier

Ingredientes (para 1 porcion) 45 ml de bourbon o whisky de centeno, 30 ml de
Campari amargo, 30 ml de vermut rojo dulce, cubitos de hielo

Preparacion
1. Verter todos los ingredientes en un vaso mezclador con cubitos de hielo.
2. Remover bien. Colar en una copa de coctel fria.

Guarnicion Decorar con una piel de naranja, opcionalmente con piel de limén.

bynbBapabe

UurpeamenTbl (Ha 1 nopuuiro) 45 mn 6ypboHa unm pxxaHoro sucku, 30 mn
6utTtepa Kamnapu, 30 M Cnagkoro KpacHoOro BepMyTa, Kybuku nbaa



MpurotosnexHue
1. HaneliTe BCce MHrpeaneHTbl B CMECUTENbHBIVM CTakaH C Kybukamu nbaa.
2. Xopowo nepemeluanTe. MpoueanTe B OXNaXKAeHHbIA KOKTENbHBINM Gokann.

YKpaweHue YKpacbTe Lieipoii anesibCMHa, No XenaHuio — Leapon TMMOHA.
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