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Blue Coral Reef

The Blue Coral Reef is a refreshing cocktail known for its vibrant color and crisp mint
flavor. Here is how to prepare it.

Ingredients (1 serving) 1 oz Gin, 1/2 oz Green Creme de Menthe, Lemon juice,
Sugar, Ice cubes

Method

1. Rim a chilled cocktail glass with lemon juice, then dip the rim into sugar to
coat the edge.

2. Fill a shaker about 2/3 full with ice cubes.
3. Add the ingredients and shake well.
4. Strain into the prepared glass, taking care not to touch the sugared rim.

Garnish Garnish with a mint leaf and a cherry.
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Blaues Korallenriff

Der Blue Coral Reef ist ein erfrischender Cocktail, bekannt fiir die harmonische
Kombination aus Gin und griinem Pfefferminzlikér. So wird er zubereitet.

Zutaten (fiir 1 Portion) 1 oz Gin, 1/2 oz griiner Creme de Menthe, etwas
Zitronensaft, Zucker nach Bedarf, Eiswirfel

Zubereitung

1. Den Rand eines gekihlten Cocktailglases mit Zitronensaft benetzen und in
Zucker tauchen, um einen Zuckerrand zu erhalten.

2. Einen Shaker zu etwa 2/3 mit Eiswiirfeln fillen.

3. Die Zutaten hinzugeben und schiitteln.



4. In das Glas abseihen, darauf achten, dass der gezuckerte Rand nicht berihrt
wird.

Garnitur Mit einem Minzblatt und einer Kirsche garnieren.

Récif de corail bleu

Le Blue Coral Reef est un cocktail rafraichissant connu pour son mariage harmonieux
de gin et de creme de menthe verte. Voici comment le préparer.

Ingrédients (pour 1 personne) 1 oz de gin, 1/2 oz de creme de menthe verte, un
peu de jus de citron, sucre en quantité suffisante, glacons

Préparation

1. Givrer le bord d'un verre a cocktail rafraichi avec du jus de citron, puis le
tremper dans le sucre pour enrober le bord.

2. Remplir un shaker d'environ 2/3 de glagons.
3. Ajouter les ingrédients et secouer.
4. Filtrer et verser dans le verre en veillant a ne pas mouiller le bord sucré.

Garniture Garnir avec une feuille de menthe et une cerise.

Arrecife de coral azul

El Blue Coral Reef es un cdctel refrescante conocido por la combinacién armoniosa de
ginebra y crema de menta verde. Asi es como se prepara.

Ingredientes (para 1 porcion) 1 oz de ginebra, 1/2 oz de crema de menta verde,
un poco de zumo de limén, azlcar al gusto, cubitos de hielo

Preparacion

1. Humedecer el borde de una copa de coctel fria con zumo de limén y rebozarlo
en azlcar para escarchar el borde.

2. Llenar una coctelera con hielo hasta aproximadamente 2/3 de su capacidad.
3. Afadir los ingredientes y agitar.

4. Colar y servir en la copa preparada, teniendo cuidado de no tocar el borde
azucarado.



Guarnicion Decorar con una hoja de menta y una cereza.

Fony6on kopannoBbii pud

«lony6oi kopannoBbii pud>» — OCBEXAIOLLMIN KOKTEW/b, U3BECTHbIA CBOUM
FapMOHMYHBIM COYETAHMEM [XKMHA U 3e1EHOr0 MSTHOMO NKepa. BoT Kak ero
NMPUrOTOBUT.

UHrpeamenTsbl (Ha 1 nopumio) 1 yHUMS DKWHA, 1/2 yHUMM 3€NeHOro MATHOro
NMKepa, HEMHOMO JIMMOHHOIO COKa, caxap Mo BKYyCYy, Kybuku nbaa

MpurotosnexHue

1. CMouuTe Kpai OXaXAEHHOrO KOKTENIbHOro 60Kasa SIMMOHHBLIM COKOM, 3aTeM
0bMakHWTe B caxap, YTobbl cAenaTb KPpacuBYO CaxapHYO KaeMKy.

2. HanonHwuTe wenkep Kybnkamu nbaa NpUMEpPHO Ha 2/3.
3. [dob6aBbTe UHrpeaneHTbl U B3bonTanTe.
4. TMpoueauTte B NOArOTOBNEHHBIM 60OKas, CTapasicb He 3aAeTb CaxapHbl1 06040K.

YKpaweHue YKpacbTe IMCTUKOM MSATbI U BULLHEN.

Copyright (© 2024 All rights reserved by DLF Co., Ltd.



