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Between the Sheets

Ingredients (1 serving) 30 ml White Rum, 30 ml Cognac, 30 ml Triple Sec, 20 ml
Fresh Lemon Juice, Ice cubes

Method
1. Add all ingredients into a cocktail shaker.

2. Shake with ice and strain into a chilled cocktail glass.
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Between the Sheets
Zutaten (fiir 1 Portion) 30 ml weiBer Rum, 30 ml Cognac, 30 ml Triple Sec, 20 ml
frischer Zitronensaft, Eiswirfel
Zubereitung
1. Alle Zutaten in einen Cocktail-Shaker geben.

2. Mit Eis schitteln und in ein gekiihltes Cocktailglas abseihen.

Between the Sheets

Ingrédients (pour 1 personne) 30 ml de rhum blanc, 30 ml de cognac, 30 ml de
triple sec, 20 ml de jus de citron frais, glagons

Préparation
1. Verser tous les ingrédients dans un shaker.

2. Agiter avec des glagons et filtrer dans un verre a cocktail réfrigéré.

Between the Sheets

Ingredientes (para 1 porcion) 30 ml de ron blanco, 30 ml de cofiac, 30 ml de
triple seco, 20 ml de zumo de limdn fresco, cubitos de hielo

Preparacion



1. Anadir todos los ingredientes en una coctelera.

2. Agitar con hielo y colar en una copa de coctel fria.
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MpurotosnexHune
1. [obaBbTe BCE MHIPEAMEHTHI B LUENKEP ANS KOKTENNEN.

2. B3b6onTaiiTe CO NbAOM M NpoLEAMTE B OXSTAXAEHHbIN KOKTENbHLIA 6oKarn.
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