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Bellini
Ingredients (1 serving) 100 ml Prosecco, 50 ml White Peach Puree, Ice cubes
Method
1. Pour peach puree into the mixing glass with ice, add the Prosecco wine.
2. Stir gently and pour in a chilled flute glass.

NOTE: Puccini — Fresh Mandarin Orange Juice; Rossini — Fresh Strawberry Puree;
Tintoretto — Fresh Pomegranate Juice.
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Bellini
Zutaten (fiir 1 Portion) 100 ml Prosecco, 50 ml weiBes Pfirsichplree, Eiswiirfel
Zubereitung

1. Pfirsichpiree in ein Mixglas mit Eis geben, den Prosecco hinzufiigen.

2. Vorsichtig umriihren und in ein gekiihltes Sektglas (Flute) gieBen.

HINWEIS: Puccini — Frischer Mandarinen-Orangensaft; Rossini — Frisches
Erdbeerpliree; Tintoretto — Frischer Granatapfelsaft.

Bellini

Ingrédients (pour 1 personne) 100 ml de Prosecco, 50 ml de purée de péche
blanche, glagons

Préparation

1. Verser la purée de péche dans un verre a mélange avec des glacons, ajouter
le vin Prosecco.

2. Remuer doucement et verser dans une fl(te réfrigérée.

REMARQUE : Puccini — Jus de mandarine fraiche ; Rossini — Purée de fraise fraiche ;
Tintoretto — Jus de grenade fraiche.

Bellini

Ingredientes (para 1 porcion) 100 ml de Prosecco, 50 ml de puré de melocoton
blanco, cubitos de hielo

Preparacion

1. Verter el puré de melocotdn en un vaso mezclador con hielo, anadir el vino
Prosecco.

2. Remover suavemente y servir en una copa flauta fria.

NOTA: Puccini — Zumo de mandarina fresca; Rossini — Puré de fresa fresca;
Tintoretto — Zumo de granada fresca.
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UurpeamenTbl (Ha 1 nopuuro) 100 mn npocekko, 50 mn niope 13 6enoro nepcuka,
Kybuku noaa

MpurotosnexHune

1. HanenTte nepcvkoBoOe Niope B CMECUTENbHBIN CTakaH Co /ibAOM, [06aBbTe
BUHO MPOCEKKO.

2. AKKypaTHO nepeMellanTe U nepenenTe B OXaXaeHHbI 6okan ans
lamnaHckoro (gnenty).

MPUMEYAHME: Ny4yuynHu — CBEXMIN MaHAApUHOBBIA COK; PoccuHn — CBexxee
KNy6HMYHOE ntope; TUHTOPeTTO — CBEXEBbIXKATbIV FPaHaTOBbIN COK.
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