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Americano

The Americano is a classic "unforgettable" cocktail known for its refreshing balance of
bitter and sweet flavors. Here is how to prepare it.

Ingredients (1 serving) 30 ml Bitter Campari, 30 ml Sweet Red Vermouth, A
splash of soda water, 1 Half orange slice, 1 Lemon zest, Ice cubes

Instructions
1. Fill an old-fashioned glass with ice cubes.
2. Add the Bitter Campari and Sweet Red Vermouth directly into the glass.
3. Add a splash of soda water.
4. Stir gently to combine.

Garnish Garnish with a half orange slice and a lemon zest.
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Americano

Der Americano ist ein klassischer ,unvergesslicher" Cocktail, der fiir seine
erfrischende Balance aus bitteren und stiBen Aromen bekannt ist. So wird er
zubereitet.

Zutaten (fiir 1 Portion) 30 ml Bitter Campari, 30 ml siiBer roter Wermut, ein
Spritzer Sodawasser, 1 halbmondférmige Orangenscheibe, 1 Zitronenschale (Zest),
Eiswirfel nach Bedarf

Zubereitung
1. Ein Old-Fashioned-Glas groBziigig mit Eiswirfeln fillen.
2. Bitter Campari und siiBen roten Wermut direkt in das Glas geben.

3. Einen Spritzer Sodawasser hinzuftigen.



4. Leicht umriihren, damit sich die Zutaten gut vermischen.

Garnitur Mit einer halben Orangenscheibe und Zitronenschale garnieren.

Americano

L'Americano est un cocktail classique « inoubliable » connu pour son équilibre
rafraichissant entre saveurs ameres et sucrées. Voici comment le préparer.

Ingrédients (pour 1 personne) 30 ml de Bitter Campari, 30 ml de vermouth rouge
doux, un trait d'eau gazeuse, 1 demi-tranche d'orange, 1 zeste de citron, glagons en
guantité suffisante

Préparation
1. Remplir généreusement un verre Old-Fashioned avec des glacons.
2. Verser le Bitter Campari et le vermouth rouge doux directement dans le verre.
3. Ajouter un trait d'eau gazeuse.
4. Remuer doucement pour mélanger les ingrédients.

Garniture Garnir avec une demi-tranche d'orange et un zeste de citron.

Americano

El Americano es un coctel clasico «inolvidable» conocido por su equilibrio refrescante
entre sabores amargos y dulces. Asi es como se prepara.

Ingredientes (para 1 porcion) 30 ml de Campari amargo, 30 ml de vermut rojo
dulce, un chorrito de agua con gas, 1 media rodaja de naranja, 1 piel de limén (zest),
cubitos de hielo al gusto

Preparacion
1. Llenar generosamente un vaso Old-Fashioned con cubitos de hielo.
2. Verter el Campari amargo y el vermut rojo dulce directamente en el vaso.
3. Afadir un chorrito de agua con gas.
4. Remover suavemente para mezclar los ingredientes.

Guarnicion Decorar con media rodaja de naranja y piel de limon.



AMepukaHo

«AMEpPUKaAHO» — 3TO KJIaCCUYECKUIA «He3abblBaeMbIN» KOKTENSb, U3BECTHbIN CBOUM
oCBeXatoLmM 6anaHCcoM ropbKOro M CllagKoro BKYCOB. BOT Kak ero npurotoBuTb.

UurpeamenTbl (Ha 1 nopuunro) 30 mn 6uttepa Kamnapu, 30 Mn cnagkoro
KpacHOro BepMyTa, HEMHOMO ra3vpOoBaHHOM BOAbl, 1 MONYKPYrAbIA TOMTUK
anenbcuHa, 1 NMMoHHas ueapa, neg B AOCTAaTOYHOM KOMYecTBe

MpurotoBnexHue
1. HanonHuTte cTakaH «ong delleH» 4OCTaTOYHbIM KOIMYECTBOM fibAa.
2. [lobaBbTe 6MTTEpP Kamnapu u cnagkuii KpacHbIN BEPMYT NPSIMO B CTaKaH.
3. [lobaBbTe HEMHOrO ra3upoBaHHOW BOAbI.
4. AKKypaTHO nepemellanTe, YToObl MHFPEeANEHTbI COEANHUNNCD.

YKpalwueHue YKpacbTe NonyKpyribiM TOMTUKOM anesibCMHa U JIMMOHHOMN LeApO.
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