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Alexander

Ingredients (1 serving) 30 ml Cognac, 30 ml Créme de Cacao (Brown), 30 ml
Fresh cream, Freshly ground nutmeg, Ice cubes

Instructions

1. Fill a cocktail shaker with ice cubes.

2. Pour the Cognac, Creme de Cacao, and fresh cream into the shaker.

3. Shake vigorously to ensure the ingredients are well combined and chilled.
4. Strain the chilled mixture into a pre-chilled cocktail glass.
5

. Garnish with a sprinkle of freshly ground nutmeg on top.
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Alexander

Zutaten (1 Portion) 30 ml Cognac, 30 ml Creme de Cacao (braun), 30 ml frische
Sahne, frisch geriebene Muskatnuss, Eiswiirfel

Zubereitung
Einen Cocktailshaker mit Eiswirfeln fllen.
. Cognac, Creme de Cacao und frische Sahne in den Shaker geben.

1
2
3. Kraftig schiitteln, bis die Zutaten gut vermischt und gekiihlt sind.
4. Die Mischung in ein vorgekiihltes Cocktailglas abseihen.

5

. Zum Schluss mit frisch geriebener Muskatnuss bestreuen.
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Ingrédients (1 portion) 30 ml de Cognac, 30 ml de Créeme de Cacao (brune), 30
ml de creme fraiche, noix de muscade fraichement rapée, glacons

Préparation
1. Remplissez un shaker de glagons.
. Versez le Cognac, la Creme de Cacao et la creme fraiche dans le shaker.

2
3. Secouez vigoureusement pour bien mélanger et rafraichir les ingrédients.
4. Filtrez le mélange dans un verre a cocktail préalablement refroidi.

5

. Garnissez en saupoudrant de noix de muscade fraichement rapée.
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Ingredientes (1 porcion) 30 ml de Cofiac, 30 ml de Creme de Cacao (marron), 30
ml de crema fresca, nuez moscada recién rallada, cubitos de hielo

Preparacion
1. Llene una coctelera con cubitos de hielo.
. Vierta el conac, la creme de cacao y la crema fresca en la coctelera.

2
3. Agite vigorosamente para combinar bien y enfriar los ingredientes.
4. Cuele la mezcla en una copa de coctel previamente enfriada.

5

. Adorne espolvoreando nuez moscada recién rallada por encima.




AnexkcaHap

NHrpeamenTbl (1 nopums) 30 Mn koHbsika, 30 Mn WwokonaaHoro nnkepa (Creme de
Cacao, kopu4yHeBoro), 30 M/ CBEXUX C/IMBOK, CBEXXEMOSOTbIN MYCKaTHbIN OpeX,
Ky6uku nbaa

MpurortosnexHue

1.
2.

HanonHuTte weikep kybukamu nbAaa.
HaneiTe KOHbSIK, LIOKONAAHbLIN IMKEP 1 CBEXWE CIMBKMU B LUENKEP.

DHEPrNYHO BCTPSIXHUTE, YTOObI MHIPeANEHTLI XOPOLLIO NEPEMELLANNCE U
OX/1aAnnnCh.

lMpoueauTe cMecb B NpeaBapuTesibHO OXJIAXXAEHHBIN KOKTEWbHbIN 6oKarn.

YKpaceTe KOKTGVIﬂb, NOCbiNaB CBEPXY CBEXEMO/I0TbIM MYCKAaTHbIM OPEXOM.
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